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Segorbe

Aprovecha estas jornadas gastronémicas y conoce

el rico patrimonio, histérico y artistico de Segorbe.
No dejes de visitar la Oficina de Turismo donde
podrds conocer todas las opciones de visita al
municipio, desde un recorrido por el casco antiguo
eclaro BIC con la audioguia "Ruta Ciudad” hasta

visitar los museos y centros de interpretacién con e
ono cultural “La Llave de Segorbe”.

-Horario oficina de turismo: De lunes a viernes de 9
al4yde16 a18 h. sabado de 10 a 14 y de 16 a 18h.
Domingo y festivo de 10 a 14 h.

-Escucha la audioguia descargando la APP gratuita
“Segorbe Turismo”.

Ademds, como complemento a estas jornadas, se van
a realizar unas visitas guiadas gratuitas, todas ellas
acompadfiadas por un guia oficial de turismo.

Visita guiada “Segorbe a través de su historia”
-Sdbado 29 de octubre.

-Domingo 6 de noviembre.

-Sdbado 26 de noviembre.

Hora: 11:00

Desde Oficina de turismo.

Se recomienda reservar plaza en la oficina de
turismo. Tel. 964 71 32 54

Mds informacién en www.turismo.segorbe.es



RESTAURANTES

Los restaurantes de Segorbe les dan la bienvenida
a las XVI Muestra Gastronémicas de las Setas,
jornadas que demostrardn una vez mds el buen
acer en las cocinas segorbina con productos de
cercania y de calidad.

Dichas jornadas, ya consolidadas, quieren resaltar
uno de los muchos atractivos que posee la ciudad.
La gastronomia, que es el broche final de un buen
viaje o motivo principal de visita a Segorbe.

Cinco restaurantes de Segorbe han elaborado
completos menus con distintos variedades de setas,
recalcan informar de sus intolerancias o alergias
alimentarias para que puedan disfrutar de la
Eqsfronoml’a segorbina sin ninglin contratiempo.
speramos que disfruten con estos menus. jQue
aproveche!

Para que puedan disfrutar de la
gastronomia segorbina sin ningin
contratiempo informen a los restaurantes de
sus intolerancias o alergias alimentarias.

Si alguna de las setas no se encuentra en el
mercado se sustituird por otra similar.

iQue aproveche!




Precio por Salén Restaurante Arroceria

35¢ (ata ALBA

(IVA incluido)

a Rioja 147 y 146
Pol. La Esreranza - Segorbe
rtecasaalba@hotmail.com
www.rtecasaalba.com
964 71 3110 // 635 27 07 89
Siguenos en:
www.facebook.com/casaalbaarroceria

Menu degustacion

*La bienvenida

e Champifién, tierra de trufa, gel de romero
y teja de jamén de Segorbe

*Crema templada de boletus edulis, trufa
y texturas de Edules

eSalmonete sobre cuscus marino,
rebozuelos salteados con aromdaticas y
crema picante de trigueros

*Callos a nuestro estilo y robellones
*Arroz con rabo de toro y shiitakes
eDulce otofio.

Bebida no incluida.

Parque infantil y platos infantiles.

Este mend se servird todos los dias y por mesa completa.
Casa Alba permanecerd cerrado los dias comprendidos
del 29 de octubre al 6 de noviembre.



Precio por
persona:

lasesr ~ 25¢
EL REFUGIO

(IVA incluido)

C/ Santa Anaq, 3
Segorbe
Tel. 657839821

Centro de la mesa

e Coquetén de boletus
*Salteado de setas con ajo y perejil.

Plato principal a elegir

eArroz de montafia con conejo, costillg,
embutidos y mix de setas.

eEnsalada de lechugas variadas con setas de
cardo, queso de cabra y nueces caramelizadas.

Segundo plato a elegir

o
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e Solomillo de Angus a la brasa sobre salsa
ligera de setas de temporada, acompaiiado de
patatas al horno.

*Sepionet con guarnicién de setas y rebollones
cocinados con pasas y pifiones.

Postre a elegir de la carta
Aguay pan

Servicio de comidas del viernes, sébado y domingo o para
cenar viernes y sabado.



Precio por
persona:

28¢ Weslavfane

50 CANO

Avenida Diputacién s/n - Segorbe
Tel. 621 29 16 28

Aperitivo de bienvenida

e Croqueta de cantharelluscibarius
* Crujiente de boletus edulis y morcilla

Primer entrante

eCrema de morchella vulgaris con cebolla
crispy y viruta de jamén

Segundo entrante
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eYema trufada con emulsién de patata vy
salteado de lactriusdeliciosus y ajetes.

Plato principal

* Arroz meloso de pato, costilla, boletus edulis,
foie y alcachofas

*Setas brotando en el bosque

Servicio de comidas solo los medios dias a mesa completa.



Precio/por
persona:

waiily e

MARIA DE LUNA

Hotel Martin El Humano
C. Fray Bonifacio Ferrer, 7 - Segorbe
Tel. 964 71 36 01

Menu degustacién

*Pan de pueblo, aceite verde y aceitunas de
la casa

e Terrina de perdiz y frutos secos, senderuelas,
pan de especies.

*Rebollones, huevo de casa y jamén en texturas
eSuprema de lubing, cigala, cebolla boletus y
su crema

*Jarrete de ternera confitado con guiso de
llanegas y calabaza

*Dulce otoiio 2022

* Petitis fours tradicionales

Este menu se servird de martes a sabado en el servicio
de comidas
Recomendable reservar



Precio por

40 € Gastroadictos

C/Palau, 22, 12400 Segorbe
info.gastroadictos@gmail.com
655 93 33 02

Puedes encortrarnos en Google, TripAdvisor o Facebook

(IVA incluido)

Entradas

«Bikini de boletus y queso de Almedijar.
*Bacalao, coliflor y trufa de la comarca.
*Ovo sapiens.

*Papillote de hongos con guiso de otofio.
e PanSeta.

*De dia: Arros llauna de manitas, gambas y
edulis.
*De noche: Cordero de la zona con trompetas.

*En un rinconcito de Espadan.
Petit-fours

e Enchufatelo.
A quien le pique, paga los GINGs.

Os atenderemos gustosamente de miércoles a domingo
mediodia y también sabados noche.

Disponemos de ment infantil

Este men se servird a mesa completa. Dada la complejidad
técnica, solo se elaborardan un nimero determinado en
cada servicio. Por lo que si quieres probarlo, te sugerimos
lo reserves con anterioridad.

iiiMuchas gracias y recuerda sonreirle a la vidalll
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